
 

Catering Please genomfºr just 

nu en óTurn aroundó. 

Ny affªrsmodell  implemente-

rad och som bygger p¬ tre 

kªrnomr¬den som benªmns  

Produktion, Kundanpassade lºs-

ningar och Logistik. Den nya 

ledningen tillfºr Bolaget en 

industriell m¬lbild dªr det 

finns en tydlig kvalitetsnorm i 

affªrsmodellen, produktionen,  

och kontroll ºver distribu-

tionskanalerna. Detta genom-

fºrs genom internutbildning  

av personal och p¬bºrjande av 

BRC-certifiering fºr att sªkra 

nya affªrer. 

Intensifierat produktutveck-

ling av nya produkter och 

tjªnster som lett till nya upp-

drag och nya kunder. 

Minskat varuinkºpskostnader 

genom samordnade inkºp 

med ca 3-5 %. M¬l ªr r¬varu-

inkºp runt 35 %. 

Samordning av gemensamma 

resurser som kockar, diskare, 

serveringspersonal mellan 

Catering Please och Partner 

Invest restauranger i Stock-

holm och Uppsala vilket inne-

bªr ºkad anstªllningstrygghet, 

gemensam kompetensutveck-

ling och jobbrotation mellan 

sªsonger. 

Detta har lett fram till att vi 

har sªkrat affªrer runt 48 

MSEK fºr 2010 och fºrhand-

lar med nya stora kunder av-

talsproduktion av frªmst varm 

mat och tillbehºr frªmst till 

transportbranschen, restau-

rangbranschen och till stºrre 

matkedjor i storleksordningen 

15-20 MSEK/¬r. Stor rºrelse 

sker p¬ marknaden just nu. 

M¬nga av marknadens aktºrer 

g¬r med fºrlust. 

Genom v¬rt BRC-arbete och 

infºrande av Lean kan vi nu 

n¬ svarta siffror och ºkad 

lºnsamhet. Denna kunskap 

vill vi gªrna dela med oss av 

till ºvriga inom livsmedelspro-

duktion som lever p¬ sm¬ 

marginaler och hºga krav. 

Catering Please hyr gamla 

Uller¬kers sjukhuskºk med 

egen restaurang dªr vi serverar 

ca 900 gymnasieelever/dag.  

Catering Please expanderar i Uppsala genom nya stora uppdrag. 

Fºrdelarna med Lean ªr 

m¬nga; ºkad produktivitet i 

projektet och hºgre kvalitet 

p¬ den utvecklade produk-

ten. Med andra ord kan 

man sªga att Lean ªr ett 

synsªtt p¬ hur man ska dri-

va ett fºretag s¬ effektivt 

som mºjligt fºr att f¬ nºjda 

kunder, nºjd personal och 

ºkad produktivitet ð s¬ bil-

ligt som mºjligt. 

Grundlªggande principer i 
Lean 
Å Allt slºseri elimineras. 
Å Mer kan produceras med 
mindre. 
Å Kunderna ska f¬ exakt det 
de vill ha. 
Å Perfektion ªr m¬let. 
Vi ser idag tydliga tendenser 
p¬ att marknaden efterfr¬gar 
ett mer lªttrºrligt och resurs-
sn¬lt arbetssªtt. 
 

Nu kan alla som arbetar inom 
livsmedelsbranschen komma 
och trªna sina anstªllda i effek-
tiv produktion och affªrsfºrst¬-
else i v¬r nya trªningslokal i 
Uppsala. 
 
Vi anvªnder oss modern upple-
velsebaserad inlªrning med 
tydliga ºvningspass kopplat till 
korta teoretiska pass. Detta gºr 
att vi kan skrªddarsy trªningen 
utifr¬n era behov. 

 

Sªnk dina produktionskostnader 
- trªna att arbeta Lean 
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I det här numret:  

Särskilt intressanta 

artiklar:  

¶ Nu startar vi en ny 

mötesplats för mat-

branschen.  

¶ Utbildning & träning.  

¶ Våra nya ägare och 

dess verksamheter.  

 



Catering Please st¬r fºr vªlla-
gad svensk husmanskost av 
hºgkvalitativa r¬varor. 

Bra mat ªr livskvalitet och v¬r 
m¬lsªttning ªr att tillhandah¬l-
la smakfull fªrdiglagad mat fºr 
alla generationer i olika ske-
den i livet. Fºr att sªkerstªlla 
kvalitet i alla led sker nªstan 
all hantering i egen regi. Ma-
ten tillagas i eget toppmodernt 
kºk, fºrpackas i v¬r egen an-
lªggning och distribueras med 
certifierade kylbilar med tem-
peraturlogg. Dªrmed kan vi 
garantera mat med l¬ng h¬ll-
barhet, sunt inneh¬ll och 

framfºrallt god smak. 

Vi ªr ocks¬ p¬ vªg att bli BRC
-certifierade. 

 

N¬gra referenser;  

Livets Ord kristna skola, Lun-
dellska,  Kvargªrdesskolan, 
Almtuna skola, Vaksala skolan 
etc. Idag serverar vi ca 4 500 
portioner mat i Uppsala per 
dag och driver p¬ entreprenad 
tre skolmatsalar med egen 
personal. 

M¬let ªr att till hºsten leverera 
ca 6 000 portioner i Uppsala. 

Fºr att lyckas med den omfat-
tande logistik som detta krª-
ver s¬ samarbetar vi med 
MLT, en lokal speditºr i Upp-
sala. 

 

 

 

 

 

 

Skolmat 

Entreprenadproduktion 

sªljer ocks¬  revbensspjªll i 

familjepack samt lºsviktskom-

ponenter till livsmedelsbuti-

kernas manuella diskar. Fºr-

sªljning och distribution sker 

genom grossister runt om i 

Sverige.  

Nyttig snabbmat. Inte lªng-

re antingen eller. 

Vi vill inte lªngre riskera v¬r 

hªlsa, v¬rt vªlbefinnande eller 

v¬r vikt och efterfr¬gar, med 

all tidsbrist vi har, nyttig 

snabbmat. 

 Nyttig snabbmat kan vara GI

-mat, vegetarisk eller asiatisk 

mat. Vi g¬r mot att snabbt 

inte behºver betyda onyttigt. 

Vi arbetar tillsammans med 

v¬ra partners och kunder att 

ta fram bra koncept som 

kombinerar snabbhet och 

hªlsosam mat och som ligger i 

tiden. 

Dagligvaruhandel 
Fªrdig mat, lite om v¬ra nya produkter 
Inom affªrsbenet dagligvaru-

handeln tillagar, fºrpackar och 

levererar Catering Please por-

tionsfºrpackade m¬ltider av 

hºgsta kvalitet under varu-

mªrkena Catering Please 

(svensk husmanskost) och 

Asia Please (genuin asiatisk 

mat). Dagens rªtt, skolmat 

fºrpackad som lunch eller 

enklare middagsalternativ till 

billig penning. Catering Please 
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Vi tillverkar ªven annan 

uppdragsproduktion som 

underleverantºrer till kªn-

da varumªrken dªr maten 

har kundens varumªrke. 

Vi lagar, paketerar och 

monterar med  kundens 

etiketter.   

Fºr entreprenadkunderna 

levererar Catering Please re-

staurangmat som fºrªdlats 

och tillagats i Bolagets kºk.  
Maten fºrpackas i gastro-

nomtr¬g och distribueras 

med kylbilar.  

 

Transportindustrin innefattar 

idag frªmst flyg och t¬g - hªr 

tillagas och levereras kompo-

nenter och matrªtter till bolag 

inom bl. a. flygcatering.  

Maten monteras av flygbola-

gens egna cateringpersonal. 

Logistik ªr nyckeln till nºjd 

kund dªr allt m¬ste klaffa. 


